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EL AMBIENTE
EL SECRETO DE LAS SIELAS

TREINTA SILLAS
Telaf
Horal

OCULTO EM EL BARRIO DE COLEGIALES TRAS UMA PUERTA RCJIZA, SE ENCUENTRA TREINTA SILLAS,
UM OASIS CULINARIO QUE SE SUMA A LA TENDENCIA DE REDUCTOS A PUERTAS CERRADAS.

El lugar: De afuera parece und casa cualquierd: una puerta, un garaje,
plantas, pequefios escalones. .. una c&sa que podria ser de cuabguier vecing
poco sociatle o de la vedna que habla con sus gatos y discute con &l ver-
dulerg, ... Perc una vez que ingresamas, deja de ser la casa “de barrio” para
transformarsa en un espacio donde B cocing cobra profaganisme y &l ving
5 testigo de cada momento. Haca un afo, al chef propietario Ezequiel
Gallardo (ex Katring) cred este amblente agradable v sencillo: es como
coenier en la propia casa, en al propio patio. Con un servicio de comida de
primer nivel, por sSupuesto,

El ambiente: En o saldn princpal sa luce un “wine wall™ con vinos selec-
donados (Achaval Ferrer, Flia, Juccardi, Catena Zapata, #10.); una modesta
barra con bebidas, mesas y las sillas que dan nombre al lugar (cuenten y
werifiquen si hay 30...). Hay una codina abierta "come las de casa”™: una
mesa grande al centro, una heladers, alacenas, muebles varios, frasoos de
especias... Todo bien casero, bien ordenado. Hacia el final, wn gran patic
[agto para eventas, con guincho) que no ha sido invadido por las construc-
ciones cercanas ni cegado por las sombras, donde el sol sigue sontiendo
da dia mientras que |3 luna y las estrellas saludan con su resplandaor cada
nochie trasdguila. En resuman, una “casa” ideal para eventos, festejos, con
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Por Yu Sheng Liaa/ Folo: Fabidn Ganda

El menik: La propuesta es fija, de 4 pasos (cambia cada semana), a 4 50
por persona {inchuye agua, gasensa y cafél, Para recibir el mend de ante-
mana en forma periddica, se pusden registrar &n su sitio web o solicitado
por teléfona, Los platos son armoniosos, de impecable presentacion, para
bon wvants de buen comer, una mixtura perfecta entre la sofsticacion de
la hawte cuimine y el sabor de la cocing casera con productos de estacion,
Casi siempre ofrecen una entrada fresca y deliciosa; hojas oe espinaca, ra-
ahcchio rosso, crodions y dressing Caesar; espinaca, peping fresoo, tomares
y salmdn ahumada, bloody gazpacho de tomates ahurmados y albahaca,
eic. Los principales tambén tientan: spaghetn con cebadas duloes p ricula,
soilewmiiio de cevdho y cous cous con hierbas frescas; cawsas con langostings
asados v salsa cnolla Aoguis de pana en mavlecs de sahia ¥ porfobelio, ¥
para el happy emding, cake de chooodate Wanco y naranfa, mousse de ma-
fACUYA I pSIRcoG Tastadn, Napodedn de manzana p helsdo de vainills,
Pura tentacian.

Tips: Dictan cursas de cocina (consultar). Realizan eventos con posibilidad
de armar mend 2 medida {por 8., se pusde comer en ¢ patic y hacer carne
a las brasas). Original e ingeniosa carta de vinos, pegada en botellas vaclas
¥ Iy mids importante: llamar antes, reservar y dajar un teléfono de contacto:
istlo asi tendrdn |a direccidn comecta v descubriran el secret de las sillas)



